
Herzlich Willkommen im 
 

 

 

 

Liebe Gäste, 
 
wir freuen uns Sie in unserem Hause rechtherzlich begrüßen zu 
dürfen und bedanken uns für Ihr Vertrauen. 
 
Wir kochen mit viel Hingabe & regionalen Produkten 
täglich frisch. Wir können die meisten Gerichte erst zubereiten,  
wenn uns Ihre Bestellung vorliegt. 
 
Somit kann es bei einzelnen Gerichten oder zu Stoßzeiten mit 
hohem Gästeaufkommen zu kleineren Wartezeiten kommen.  
 
Wir geben aber natürlich mit dem gesamten Team unser Bestes, 
diese Zeit so kurz wie möglich zu halten und wünschen Ihnen 
einen angenehmen Aufenthalt bei uns im Hause. 
 

Es bedanken sich Sabrina & Matthias Schubert  

mit Ihrem Team vom  

Hotel & Restaurant Russweiher 



 

 

 

Suppen 
 

Rinderbrühe mit Einlage 
 

- 6,20 €  - 
 
 

Cremesuppe der Saison 
 

- 7,20 €  - 
 

 
Vorspeisen 

 
 

3 Riesengarnelen in Knoblauch gebraten mit Salatbouquet, Tomaten  
& Baguette 

 

- 12,90 €  - 
 
 

Rindercarpaccio nach Art des Hauses mit Rucola, Parmesan, 
Paprika & Zitrone 

 

- 14,50 €  - 
 

 
 
 

Sonderwünsche/Umbestellungen werden mit 1€ Aufpreis berechnet 



 
 

 
Fleischgerichte 

 
Schweinefilet im Speckmantel mit  

Pfefferrahmsoße & Rösti  

- 18,90 €  - 
 

Gebratene Hähnchenbrust in hausgemachter Teriyaki- Soße mit  
Zwiebeln, Ingwer & Knoblauch dazu Brokkoli & Reis 

- 18,90 €  - 
 

Schnitzel vom Schwein mit Brezelpanade in Butterschmalz  
gebraten mit Pommes  

- 14,90 €  - 
 

Cordon Bleu vom Schwein 
gefüllt mit Südtiroler Speck und Bergkäse,  

dazu Wedges & Kräuterschmand  

- 17,90 €  - 
 

Nudeln mit Süd- Tiroler- Speck, 
buntem Gemüse, Knoblauch, Weißwein, Sahne, Rucola 

& Parmesan 

- 17,90 €  - 
 

 Beilagensalat / Portion Blaukraut 

- je 3,90 €  - 
 
 
 
Sonderwünsche/Umbestellungen werden mit 1€ Aufpreis berechnet 



 
 
 

Fischgerichte 
 

Gebackene Regenbogenforelle mit Salzkartoffeln & Mandelbutter 

- 17,90 €  -  
 

Nudeln mit gebratenen Garnelen, 
buntem Gemüse, Knoblauch, Weißwein, Sahne & Rucola 

- 19,50 €  - 
 

    Beilagensalat 

- 3,90 €  - 
 

Vegetarisch/ Vegan 
 

Hausgemachter Kräuter- Pfannenkuchen mit buntem 
Gemüse gefüllt, Sauce Hollandaise & Käse überbacken 

- 15,90 €   - 
 

Vegetarische Nudeln mit buntem Gemüse,  
Knoblauch, Weißwein, Sahne, Rucola & Parmesan 

- 14,90 €  - 
 

Veganes Thaicurry (scharf) 
 mit Kokosmilch, Gemüse & Reis 

- 15,90 €   - 
 

     Beilagensalat 

- 3,90 €   - 
 

Sonderwünsche/Umbestellungen werden mit 1€ Aufpreis berechnet 



 
 
 

Salate 
 

Bunter Salatteller der Saison mit frischem Gemüse und Baguette 
 

- 10,00 €  - 
 

wahlweise dazu: 
 

Käse, Schinken & Ei -  5,00 €  - 
 

hausmarinierten Garnelen -7,00 € - 
 

Marinierter Schafskäse – 6,00 €  - 
 

Gebratene Hähnchenbrust -  5,50 €  - 
 

 
Dessert 

 
 

Marillenknödel mit Butterbrösel, Vanillesoße und einer Kugel Eis 

- 8,20 €  - 
 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahne 

- 8,20 €  - 
 

Eisschokolade / Eiskaffee mit Sahne 

- Je 6,90 € - 
 

 
 

Sonderwünsche/Umbestellungen werden mit 1€ Aufpreis berechnet 



 
 
 

Kinderkarte 
 
 

Kinderschnitzel mit Pommes 

- 8,00 € - 
 

Kinderbeilagensalat 

-  2,00 €  - 
 
 
 

Knöpfle mit Rahmsoße 

- 4,90 € - 
 

 
 

Nudeln wahlweise in  
hausgemachter Tomatensoße mit Parmesan oder 

mit Butter & Parmesan 

- Je 7,50 € - 
 
 
 

Malstifte, Blöcke & kleine Spiele finden Sie auf  

Unserer Garderobe 😊 
 

 
 
 
 

Sonderwünsche/Umbestellungen werden mit 1€ Aufpreis berechnet 



 
 
 

Aperitif 
 
Hugo           7,50 € 
Lillet Wild Berry         7,50 € 
Aperol Spritz        7,50 € 
Campari Spritz        7,50 € 
 
 
Alkoholfreie Getränke  
 

Tafelwasser spritzig     0,3l / 0,4l  2,90 € / 3,50 € 
Tafelwasser still      0,3l / 0,4l  2,90 € / 3,50 € 
Kondrauer medium/still                  0,75l      6,00 € 
 
 
Grapos Cola      0,3l / 0,4l  3,20 € / 3,90 € 
Grapos Cola Zero     0,3l / 0,4l  3,20 € / 3,90 € 
Grapos Cola Mix     0,3l / 0,4l  3,20 € / 3,90 € 
Grapos Zitronenlimonade   0,3l / 0,4l  3,20 € / 3,90 € 
Grapos Orangenlimonade   0,3l / 0,4l  3,20 € / 3,90 € 

 
Grapos Eistee              0,4l               4,20 € 
Grapos Himbeerlimonade                   0,4l               4,20 € 
Grapos Mangolimonade                      0,4l               4,20 € 
 
Holunderschorle                       0,4l               4,20 € 
 
Saftschorle von Grapos 
Apfel Trüb / Orange / Traube   0,3l / 0,4l  3,20 € / 4,00 € 
 
Saft von Grapos 
Apfel Trüb / Orange / Traube / Mango 0,3l  / 0,4l  3,50 € / 4,20 € 
 



 
 

Biere/ Mischgetränke 
 
Leupser Dunkel 0,5l       4,50 € 
Bayreuther Hell 0,5l       4,00 € 
Bayreuther Hell 0,3l       3,00 € 
Aktien Pils 0,4l         4,00 € 
Aktien Pils 0,3l        3,00 € 
Radler 0,5l         4,00 € 
Radler 0,3l         3,00 € 
Maisels Hefeweizen 0,5l       4,20 € 
Maisels Hefeweizen Leicht 0,5l     4,20 € 
Maisels Hefeweizen Alkoholfrei 0,5l     4,20 € 
Cola Weizen / Russe 0,5l      4,20 € 
 
 
 
 

Warme Getränke 
 
Tasse Kaffee         2,90 € 
Kännchen Kaffee         4,80 €   
 
Glas Tee          2,80 €  
 
Heiße Schokolade         4,00 €  
Heiße Schokolade mit Sahne       4,50 €  
 
Cappuccino         3,20 € 
Latte Macchiato        3,80 € 
Milchkaffee         3,80 €  
 
Espresso/ dop. Espresso       2,00 €  / 3,50 € 

 



 
 

Weißwein 
 
GWF Müller- Thurgau, Schoppen, 2022, halbtrocken 
025l – 8,20 € 
 
Schwane Silvaner, Volkach, 2022, trocken 
0,25 l – 6,80 € 
 
Schwane Bacchus, Fünf Freunde, 2022, trocken  
offen 0,25 l  - 8,90 € 
Flasche 0,75 l –  25,90  € 
 
Schwane Riesling, Fünf Freunde, 2022, trocken  
Flasche 0,75 l –  27,90  € 
 
 
Roséwein 
 
GWF Rotling, Schoppen, , 2023, halbtrocken  
0,25l – 8,20 € 
 
Garriguette, Frankreich, trocken  
0.25 l –   6,90 € 
 
 
Rotwein 
 
Schwane Allegra Cuvee, Volkach- Zweigelt & Pinot Noir, 2018, trocken 
0.25 l –  8,90 € 
Flasche 0,75 l –  25,90  € 
 
Schwane 1.0, Volkach 
0,25 l – 6,80 € 


